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L'industrie agroalimentaire transforme 70% de la production
agricole végétale en France. Le rapprochement du secteur
agroalimentaire avec la grande distribution, I"automatisation
croissante des processus de production et de développent, le
développement de la biotechnologie créent, au-dela des postes
d’'employés s et d'ouvriers saisonniers, des emplois destinés a
des profils de plus en plus variés et spécialisés qui se
distinguent par un sens de la rigueur, un esprit d'équipe et, une
réactivité pour le bonne manipulation des machines de plus en
plus sophistiquées ainsi qu’'un bonne maitrise de la
technologie. Le respect des regles d’hygiéne de qualité et de
sécurité est également nécessaire pour ce genre de travail.

Les secteurs de la transformation des produits, de I'achat et
de la logistique, de la maitrise de la qualité, du marketing et du
commerce ainsi que la recherche et développement proposent
des postes variés.
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Transformation et production

® Technicien de maintenance industrielle

® Responsable d’atelier de fabrication ou de conditionnement

® Responsable de développement industriel agroalimentaire:
le responsable gére les modes de fonctionnement des
installations pour définir des méthodes et outils de
maintenance et de fiabilité.

®* Responsable de production: avec le directeur industriel, il
détermine les objectifs de la production: co(ts, délais,
quantités, qualités...
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Achat et logistique
® Technicien des relations fournisseurs
® Acheteur agroalimentaire
® | ogisticien dans |'agroalimentaire

Maitrise de la qualité

® Responsable qualité dans I'agroalimentaire: rattaché a la
direction générale, il se doit de maitriser a la perfection les
procédés de fabrication de son entreprise. Il est
I'interlocuteur des services de contrble, des clients et des
fournisseurs et travaille étroitement avec le Technicien qualité
qui assure au quotidien le suivi des indicateur qualité sur
toute la chaine de fabrication.

®* Animateur hygiéne, sécurité, environnement
[
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Recherche et développement

Le bio-informaticien: il travaille en collaboration avec les
biologistes. Il organise les données biologiques (ADN,
biologie moléculaire, génomique, protéinique) pour les rendre
exploitables, concoit ou achéte des logiciels spécifiques a son
entreprise. |l peut travailler en biotechnologie en recherche et
production, en laboratoire d‘analyse ou de contréle, dans un
groupe industriel agrochimique ou pharmaceutique..

Chef de projet de recherche et développement dans
I’agroalimentaire

Ingénieur recherche et développement

Ingénieur en biotechnologie

Diététicien dans I'agroalimentaire

Aromaticien

Marketing et commerce

Chef de produit Marketing dans |'agroalimentaire
Responsable Marketing
Responsable des ventes

Attaché commercial
Chargé de relations clientele dans |'agroalimentaire ‘




