
ECOLE FERRIERES

FERRIÈRES-EN-BRIE

ferrieres-paris.com/en

HOTELLERIE - GASTRONOMIE - LUXE

HOSPITALITY - GASTRONOMY - LUXURY

	 ÉCOLE SPÉCIALISÉE EN HÔTELLERIE, RESTAURATION 

 �Nom exact de l’établissement
Ecole Ferrières

 �Statut de l’établissement 
Etablissement d’Enseignement Supérieur 
Technique privé

 ��Ville du principal site de l’établissement
Ferrières-en-Brie

 �Nombre d’étudiants 
350

 �Pourcentage ou nombre d’étudiants étrangers 
20%

 ��Nature et catégories de diplômes délivrés 
Bachelor et Master of Sciences (MSc) 
Ferrières. 
Certificats de Cuisine, de Pâtisserie et de 
Boulangerie, Chef de Brigade, Chef de Rang, 
Gouvernante d’étage et Assistant Sommelier 

 ��Cours de langue française 
Oui - Des cours de culture et langue française  
intensifs font partie intégrante du cursus 
international.

 ��Programmes d’études pour étudiants 
étrangers 
Oui - Le programme Camps d’Eté est un 
programme d’immersion dans la culture et 
la civilisation française. Il initie à la langue 
française, ou anglaise, selon le cursus choisi.

 ��Programmes de formation en anglais 
Oui - L’ensemble des cours y est dispensé en 
anglais, à l‘exception des cours de gastronomie 
dispensés en français avec présence d’un 
interprète (en 1ère année).

 ��Frais d’inscription pour l’année  
(indicatif) 
9.200€ par semestre - Bachelor Ferrieres (3 
ans), IBBA (4 ans), MSc Ferrieres (18 mois) 
 
15.000€ - Formation Patisserie, Cuisine, 
Sommellerie  

 ��Adresse postale 
Château de Ferrières - Rue du Château BP 49 - 
Ferrières-en-Brie 77164 FRANCE

FICHE D’IDENTITÉ

Membre du Forum Campus France

Accompagnée par les plus grands 
experts de l’Hôtellerie, de la Gastronomie, 
du Luxe et de l’Enseignement Supérieur, 
Ferrières ambitionne de devenir L’Ecole 
référence internationale de l’Excellence à 
la Française. 
La mission de Ferrières est triple :
- Former les étudiants du monde entier, 
futurs professionnels de la Gastronomie, 
de l’Hôtellerie et du Luxe, à travers une 
gamme de programmes qui répondent 
avec pertinence aux besoins des 
entreprises.
- Contribuer à l’avancée des 
connaissances et des pratiques dans 
trois dimensions : culture gastronomique, 
gestion hôtelière, Luxe à la française.
- Renforcer le rayonnement et l’attractivité 
de la France dans ces domaines 
d’excellence.
Sa méthode est fondée sur la 
multiplication des expériences en France 
et à l’International, dans le cadre d’un 
cursus pédagogique et pratique innovant.

 �PRINCIPALES FILIÈRES
- Gestion hôtelière
- Restauration et Gastronomie
- Luxe
- Tourisme et Evènementiel

 �POINTS FORTS
- Deux cursus: français et anglais
- Diplôme : polyvalence sur les 2 premières 
années et choix de spécialisation dès la 3ème 
année
- Partenariat avec Grenoble Ecole de 
Management et SKEMA Ecole de Commerce
- Complémentarité des dimensions Luxe, 
Gastronomie et Hôtellerie
- Dynamisme d’emploi: secteur d’activité en 
essor continuel
- le PAP Programme d’Accélérateur de 
Pratique, une exclusivité de Ferrières - Tutorat 
en immersion au côtés de Professionnels 
(restaurants et hôtels) face à l’exigence de réels 
clients. 

- Environnement exceptionnel dans un château 
du 19ème siècle, cadre en cohérence avec la 
formation aux métiers du luxe
- Locaux pédagogiques et professionnels : 
supports pédagogiques innovants
- Proximité avec Paris
- Comité de Parrainage composé de sommités 
mondiales 
- Enseignants et intervenants professionnels 
reconnus

 �SITUATION GÉOGRAPHIQUE
L’Ecole Ferrières est proche de Paris. Elle est 
située à Ferrières-en-Brie dans le département 
Seine-et-Marne, à 25 kms de Paris, à dix minutes 
de Disneyland.
L’Ecole est accessible par transport public, 
notamment le bus ou le train (RER).
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